
Unsere Klosterküche bietet Ihnen ausgewählte saisonale 

Spezialitäten, inspiriert von der jeweiligen Jahreszeit  

und der klösterlichen Tradition. 

 

Zu Ostern:    Bärlauch- und Lammgerichte (April)  

Frühjahr:    frischer Spargel (April - Juni)  

Sommer:     feine Pfifferlingsgerichte (Juli/August)  

Herbst und Winter:  Muschelspezialitäten (Oktober - Februar) 

Winter:     traditionelle Gänsegerichte (November/Dezember) 

 

 

Bitte beachten Sie unsere aktuellen Empfehlungen  

oder wenden Sie sich an unser Servicepersonal.  
 

 

 

 

 

Bitte beachten Sie, dass Änderungen der saisonalen Angebote jederzeit möglich sind! 

      

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Kloster-Einsicht 

Speisekarte: Ausgabe Jahr 2026 

 

Saison und Tafelgerichte 


